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RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben




T

EIN ABGESCHLOSSENER
SCHULABSCHLUSS
ORGANISATIONS-
TALENT
SPASS AM UMGANG

MIT MENSCHEN VERBINDL | CHE
FLEXIBILITAT

UMGANGSFORMEN

TEAMPLAY

DU SETZT
DICH DURCH

Alle Ausbildungswege dauern 3 Jahre
und teilen sich auf in Berufsschule und Betrieb.
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HOTELFACHFRAU/MANN

= gesamter betrieblicher Ablauf: Kiiche, Restaurant,
Rezeption, Biiro, Magazin, Reservierung

= Hilfe bei Veranstaltungen und im AuBBer-Haus-
Geschaft, Koordination der Abteilungen

= Marketingaufgaben & Kommunikation, Beschwerdemanagement
= Zusatzqualifikation ,Bar & Wein"

#KARRIERE:

Hotelbetriebswirt | Hoteldirektor
Studium Hotelmanagement
Reservierungsleitung | Verkaufsleitung



Tische decken und dekorieren

Gaste begriiBen, Veranstaltungsplanung
von Events & Tagungen

Spezialist flir Essen und Trinken

servieren von Speisen und Getranken
Rechnungen erstellen und abkassieren

Zusatzqualifikation ,Bar & Wein*“




gesamter betrieblicher Ablauf: Kiiche, Restaurant, Rezeption,
Biiro, Warenwirtschaft

Hilfe bei Veranstaltungen und im Au3er-Haus-Geschift,

Koordination der Abteilungen

kaufmannisch: Rechnungswesen, Einkauf, Kalkulation und Personalwesen
Marketingaufgaben mit Auswertungen

Zusatzqualifikation ,Bar & Wein"




Kenntnisse zu Lebensmitteln aller Art und sehr kreatives Arbeiten
zubereiten von Speisen in der kalten Kiiche und am Herd
Vorbereitung und Betreuung von Buffets und im AuBer-Haus-Geschaft
Personalplanung- und verantwortung

Zusatzqualifikation ,vegan & vegetarisch”



FACHKRAFT ruor GASTRO-

NOMIE oper KUCHE mjw o

= erlernbar in allen Betriebsformen:
klassische Hotellerie, Gastronomie oder Systemgastronomie

= mit verschiedenen Schwerpunkten: Kiiche, Service

= Ausbildungsdauer 2 Jahre im Betrieb und in der Berufsschule #KARRIERE:

= Grundlagenausbildung, leichter Einstieg Zusatzausbildung Restaurant- und Veran-
staltungsgastronomie oder Hotelfach / Koch



KOCHTALENTE

DER KOCHWETTBEWERB
DER RINGHOTELS

Die Ringhotels Kochtalente waren fiir mich eine der besten
e Erfahrungen, die ich bisher sammeln konnte. Man denkt zuerst:

©
a% ich muss mein Bestes geben und gewinnen, aber in Wahrheit kommt es

nicht darauf an wer gewinnt. Sondern dass man mit vielen anderen
talentierten jungen Menschen kocht, sie kennenlernt und Neues von ihnen lernt,

das ist der beste und groBBte Gewinn. Auch war es fiir meine bevorstehende

Abschlusspriifung eine super Vorbereitungsmodglichkeit. Wenn ich diirfte, wiirde %

ich immer wieder gerne teilnehmen.

Azubi Mousa Abdallah, Ringhotel Landhotel Buller, Hagen a. T. W. Q



Ich freue mich, dass ich den Azubi-Austausch im Ringhotel Hasen machen darf. Das ist eine
sehr gute Erfahrung, um ein anderes Hotel kennenzulernen und neue Eindriicke zu gewinnen.
Ich werde diese Gelegenheit sinnvoll nutzen und das Erlernte weiter anwenden. Familie Nolly
hat mich mit offenen Armen aufgenommen. Ganz herzlichen Dank fiir die Organisation an

Ringhotel Hohenlohe und Ringhotel Hasen.

Katharina Hoffmann,

Xinyu Yue, Hotelfachfrau Hotelfach-Auszubildende

Ringhotel Hohenlohe, Schwibisch Hall im zweiten Lehrjahr,
Ringhotel Gasthof Hasen, Herrenberg

Ich bin froh, die Gelegenheit nutzen zu kdnnen, einen Azubiaustausch mitzumachen, um mich
selbst weiterzuentwickeln und neue Erfahrungen zu sammeln. Ich freue mich darauf, neue

Menschen und andere Lehrmethoden kennenzulernen. AuBerdem bin ich sehr gespannt zu sehen,
welche Unterschiede es bei den Arbeitsabldufen in den verschiedenen Betrieben gibt.




WIR HABEN
m INTERNATIONALE PARTNER

Ringhotels e.V. gehort zur Kooperation der ,Global Alliance of Private Hotels“ mit rund 1.000 Hotels in Giber 80 Landern weltweit. \\\

Zu dieser globalen Allianz gehoren auBerdem die Hotels de Charme et de Caractére, die Naturidyll Hotels, die Petit Hotels, die B

Small Danish Hotels, Classic Norway Hotels, Golden Chain Hotels und die Asure Hotelgruppe.

Durch diesen Verbund bieten wir dir folgende Vorteile:

= bei tiberdurchschnittlichen schulischen- und praktischen Leistungen ist ein mehrwdchiger Aufenthalt in einem der Partnerlander moglich -
oder nach der Ausbildung bieten wir die Méglichkeit einer mehrwdéchigen Auslandserfahrung

= sollte nach Beendigung der Ausbildung bei dir der Wunsch vorhanden sein ins Ausland zu gehen, m
unterstiitzen wir dich bei der Suche nach einem geeigneten Betrieb in einem Hotel eines GAPH Partners ALLIANCE OF

= Vergiinstigungen in allen Ringhotels und allen Global Partners Hotels in 80 Landern mit rund 1.000 Hotels PRIVATE HOTELS
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